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[bookmark: _Hlk229562126]Programul de studii: Controlul și Expertiza Produselor Alimentare                                                                                    	ANEXA B2-IFR
Disciplina: TEHNOLOGII GENERALE IN INDUSTRIA ALIMENTARA II	
Anul de studii: III
Grupa: Sgr. 1
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI

	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	7
	
	
	
	
	Lucrarea nr. 01 - Asigurarea necesarului energetic și nutritiv al organismului 
Lucrarea nr. 02 - Importanța vitaminelor pentru organismul uman 
Lucrarea nr. 03 - Surse de fibre alimentare -  proprietăți nutrițional terapeutice ale fructelor și legumelor 
Lucrarea nr. 04 - Analiza calității fructelor și legumelor prin determinări fizico-mecanice
Lucrarea nr. 05 - Determinarea continutului de zaharuri dintr-o soluție de fructe cu ajutorul refractrometrului 
Lucrarea nr. 06 - Determinarea pH-ului din sucuri și compoturi cu ajutorul pH-metrului portabil 
Lucrarea nr. 07 - Bazele microbiologice ale conservării produselor horticole 
Lucrarea nr. 08 - Obținerea unor produse tradiționale pe baza de fructe și legume
Lucrarea nr. 09 - Tehnologia obținerii bulionului și a pastei de tomate - rețete  
Lucrarea nr. 10 - Tehnologia obținerii conservelor de legume în otet, saramură și ulei – rețete
Lucrarea nr. 11 - Obținerea sucurilor și compoturilor din fructe - rețete 
Lucrarea nr. 12 - Obținerea gemului, a dulcețurilor și a marmeladei din fructe si legume 
Lucrarea nr. 13 - Implementarea pe fluxul tehnologic a sistemului HACCP 
Lucrarea nr. 14 – Tehnologia de obţinere a aluatului acid pentru fabricarea pâinii
Lucrarea nr. 15 – Obtinerea pâinii prin utilizarea aluatului acid
	28
	
	
	03-26.04.2026
	V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	09.06.2025
	E

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs

Coordonator de disciplină,                                                   Cadru didactic activități aplicative,
                                                                                          Sef lucrări dr. Munteanu Roxana                                               Sef lucrări dr. Munteanu Roxana	
Programul de studii: Controlul și Expertiza Produselor Alimentare                                                                                    	ANEXA B2-IFR
Disciplina: TEHNOLOGII GENERALE IN INDUSTRIA ALIMENTARA II	
Anul de studii: III
Grupa: Sgr. 2
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI

	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	6
	
	
	
	
	Lucrarea nr. 01 - Asigurarea necesarului energetic și nutritiv al organismului 
Lucrarea nr. 02 - Importanța vitaminelor pentru organismul uman 
Lucrarea nr. 03 - Surse de fibre alimentare -  proprietăți nutrițional terapeutice ale fructelor și legumelor 
Lucrarea nr. 04 - Analiza calității fructelor și legumelor prin determinări fizico-mecanice
Lucrarea nr. 05 - Determinarea continutului de zaharuri dintr-o soluție de fructe cu ajutorul refractrometrului 
Lucrarea nr. 06 - Determinarea pH-ului din sucuri și compoturi cu ajutorul pH-metrului portabil 
Lucrarea nr. 07 - Bazele microbiologice ale conservării produselor horticole 
Lucrarea nr. 08 - Obținerea unor produse tradiționale pe baza de fructe și legume
Lucrarea nr. 09 - Tehnologia obținerii bulionului și a pastei de tomate - rețete  
Lucrarea nr. 10 - Tehnologia obținerii conservelor de legume în otet, saramură și ulei – rețete
Lucrarea nr. 11 - Obținerea sucurilor și compoturilor din fructe - rețete 
Lucrarea nr. 12 - Obținerea gemului, a dulcețurilor și a marmeladei din fructe si legume 
Lucrarea nr. 13 - Implementarea pe fluxul tehnologic a sistemului HACCP 
Lucrarea nr. 14 – Tehnologia de obţinere a aluatului acid pentru fabricarea pâinii
Lucrarea nr. 15 – Obtinerea pâinii prin utilizarea aluatului acid
	28
	
	
	28-30.03.2026
	V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	09.06.2025
	E

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs

Coordonator de disciplină,                                                   Cadru didactic activități aplicative,
                                                                                          Sef lucrări dr. Munteanu Roxana                                               Sef lucrări dr. Munteanu Roxana	
Programul de studii: Controlul și Expertiza Produselor Alimentare                                                                                    	ANEXA B2-IFR
Disciplina: TEHNOLOGII GENERALE IN INDUSTRIA ALIMENTARA II	
Anul de studii: III
Grupa: Sgr. 3
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI

	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	8
	
	
	
	
	Lucrarea nr. 01 - Asigurarea necesarului energetic și nutritiv al organismului 
Lucrarea nr. 02 - Importanța vitaminelor pentru organismul uman 
Lucrarea nr. 03 - Surse de fibre alimentare -  proprietăți nutrițional terapeutice ale fructelor și legumelor 
Lucrarea nr. 04 - Analiza calității fructelor și legumelor prin determinări fizico-mecanice
Lucrarea nr. 05 - Determinarea continutului de zaharuri dintr-o soluție de fructe cu ajutorul refractrometrului 
Lucrarea nr. 06 - Determinarea pH-ului din sucuri și compoturi cu ajutorul pH-metrului portabil 
Lucrarea nr. 07 - Bazele microbiologice ale conservării produselor horticole 
Lucrarea nr. 08 - Obținerea unor produse tradiționale pe baza de fructe și legume
Lucrarea nr. 09 - Tehnologia obținerii bulionului și a pastei de tomate - rețete  
Lucrarea nr. 10 - Tehnologia obținerii conservelor de legume în otet, saramură și ulei – rețete
Lucrarea nr. 11 - Obținerea sucurilor și compoturilor din fructe - rețete 
Lucrarea nr. 12 - Obținerea gemului, a dulcețurilor și a marmeladei din fructe si legume 
Lucrarea nr. 13 - Implementarea pe fluxul tehnologic a sistemului HACCP 
Lucrarea nr. 14 – Tehnologia de obţinere a aluatului acid pentru fabricarea pâinii
Lucrarea nr. 15 – Obtinerea pâinii prin utilizarea aluatului acid
	28
	
	
	10-13.04.2026
	V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	09.06.2025
	E

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs

Coordonator de disciplină,                                                   Cadru didactic activități aplicative,
                                                                                          Sef lucrări dr. Munteanu Roxana                                               Sef lucrări dr. Munteanu Roxa

Programul de studii: Controlul și Expertiza Produselor Alimentare                                                                                    	ANEXA B2-IFR
Disciplina: TEHNOLOGII GENERALE IN INDUSTRIA ALIMENTARA II	
Anul de studii: III
Grupa: Sgr. 4
Semestrul: 2
CALENDARUL DISCIPLINEI
	Peri-oada
	Săptă-mâna
	Seminar față în față (SF)
	Seminar în sistem tutorat (ST)
	Laborator (L)
	Proiect (P)
	EVALUĂRI

	
	
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Teme de control
	Termen de predare/ nr.ore
	Lucrare de
laborator
	Nr. ore
	Tematica abordată
	Nr. ore
	Data
	Forma (E/Clv/V)

	Pregătire curentă
	4
	
	
	
	
	Lucrarea nr. 01 - Asigurarea necesarului energetic și nutritiv al organismului 
Lucrarea nr. 02 - Importanța vitaminelor pentru organismul uman 
Lucrarea nr. 03 - Surse de fibre alimentare -  proprietăți nutrițional terapeutice ale fructelor și legumelor 
Lucrarea nr. 04 - Analiza calității fructelor și legumelor prin determinări fizico-mecanice
Lucrarea nr. 05 - Determinarea continutului de zaharuri dintr-o soluție de fructe cu ajutorul refractrometrului 
Lucrarea nr. 06 - Determinarea pH-ului din sucuri și compoturi cu ajutorul pH-metrului portabil 
Lucrarea nr. 07 - Bazele microbiologice ale conservării produselor horticole 
Lucrarea nr. 08 - Obținerea unor produse tradiționale pe baza de fructe și legume
Lucrarea nr. 09 - Tehnologia obținerii bulionului și a pastei de tomate - rețete  
Lucrarea nr. 10 - Tehnologia obținerii conservelor de legume în otet, saramură și ulei – rețete
Lucrarea nr. 11 - Obținerea sucurilor și compoturilor din fructe - rețete 
Lucrarea nr. 12 - Obținerea gemului, a dulcețurilor și a marmeladei din fructe si legume 
Lucrarea nr. 13 - Implementarea pe fluxul tehnologic a sistemului HACCP 
Lucrarea nr. 14 – Tehnologia de obţinere a aluatului acid pentru fabricarea pâinii
Lucrarea nr. 15 – Obtinerea pâinii prin utilizarea aluatului acid
	28
	
	
	20-23.02.2026
	V

	Sesiune examene
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	09.06.2025
	E

	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legendă:  E – examen, C – colocviu, V – verificare pe parcurs

Coordonator de disciplină,                                                   Cadru didactic activități aplicative,
                                                                                          Sef lucrări dr. Munteanu Roxana                                               Sef lucrări dr. Munteanu Roxana	
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